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皆さんこんにちは、麺製造部の松本です。
入社して7年、新生「桂花拉麺」になった今も、桂花の味を守る
ため社員一同日々協力し、頑張っています。
新たに桂花拉麺に足を運んで頂いたお客様には、麺が硬すぎて
生煮えなのではないか？と思われる方もいらっしゃるかもしれま
せんが、その硬さ弾力こそが桂花の麺の特長であり、私達の目指
す桂花拉麺なのです。
また、以前よりご愛顧いただいているお客様の中には、メニュー
が減っていしまい、残念に思っている方々もいらっしゃるとは思い
ますが、その分一つ一つの麺に力を注いで製造しております。
しかし、「変わらぬ味」を守りながらも、より一層おいしく、皆様に
安心して食べて頂けるラーメンを製造するために、新たに社員
の勉強会等を行い良い意味で「変わり」始めています。

今でも桂花を愛して下さる皆様も、これから桂花を愛して下さる
皆様も温かい御支援、宜しくお願い致します

桂花工場　                  麺製造　松本　武士
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「いつもありがとうございます」
桂花拉麺総本店店長　西村賢二です。
自分が桂花に勤め出し早１５年が過ぎました。
この間、東京・熊本の各店を回りたくさんのお客様と出会い
会話をし色 と々勉強をさせて頂きました。桂花拉麺今年で
創業５６年、自分が生まれるより２１年も前に生まれた
桂花の歴史は、文献などを調べてもわかりづらくてお客様
から聞く話が一番の教科書でした。
お客様の中には働いている自分よりも桂花の事に詳しい
方々が多く「本当に愛され続けてきたお店なんだなぁ」と
その都度実感させられます。
桂花ラーメンは最近のラーメンとは違い華やかではあり
ませんが特別な想いが詰まったラーメンだと思います。
これからも皆様に愛され続けていけますように味を守り
一生懸命努力します。応援よろしくお願いします。

      熊本　総本店　               店長　西村　賢二

ここでは、桂花の各現場で働くスタッフの声と仕事をご紹介します！
いただいたお客様からの温かいご支援を忘れず…

スタッフ全員で、桂花独自の“こだわりの味”を守り続けます！！
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